Leckerer Apfelkuchen - obstbau-koepf

Leckerer
Apfelkuchen

Zutaten
Murbteig:
3004¢g Mehl
Y Pck. Backpulver

Fur den Teig Mehl und Backpulver
mischen, mit Butter, Vanillezucker, 150 g Butter
Salz, Zucker und Ei rasch glatt
verkneten. In Folie wickeln und

mindestens 1 Stunde kalt stellen. 709 Zucker
Dann die Form mit dem 1 Ei
ausgerollten Teig auslegen. Mit

einer Gabel mehrmals einstechen. 20 g Milch
Backofen auf 180 Grad vorheizen. Belag:

Die Apfel waschen, schélen,

vierteln und vom Kerngeh&use grob geraspelte Apfel

befreien. 800 g (wahlweise auch mit
Schale)
Mit hilfe einer groben Raspel
zerkleinern und auf dem Mdurbteig GuR:
verteilen.
200 g Sahne

Die Zutaten fur den Gufd
zusammen verrihren und Uber die

Apfel gieRen. . =l

Alle Zutaten fur den Streusel in 100 g Zucker

eine Schissel geben und mir

einer Gabel verrUhre_n. Streusel % TL Zimt

auf dem Kuchen gleichmaRig

verteilen. Streusel:

Im vorgeheizten Ofen ca. 1 )
Stunde backen. 100 g gemahlene Nisse
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100 g Mehl

100 g flissige Butter
100 g Zucker

1TL Zimt
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